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_® Plynova fritéza 9GL15M

OBSAH

v 900

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty
diky senzoriim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

1x (5Lt ] 1x

_@ Plynova fritéza 9GL20M }

v 900

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty
diky senzorim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

—/

@ Plynova fritéza 9GL15 + 15M

v 900

Dveé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzortim ve vané. Bezpeénostni
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

_@ Plynova fritéza 9GL20 + 20M )

35 kw OBSAH

v 900

Dveé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzortim ve vané. Bezpecnostni
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.
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plynové fritézy

prikon napéti - hmotnost - pocetvan
13 kW - 62 kg 1
11.180 kcal/h
44 .356 But/h o
ROZMER KOSE
Cas upravy —
1,5 kg (ko3) cca.5 min b ==
EE S
produkce
230 x 300 mm 18 kg/h
v=110 mm A
i a3
400 "1
C.artiklu nazev Cena bez DPH

7099139 A Plynova fritéza 9GL15M 49.900,- K¢

Za priplatek:

=mmmemmm= A Provedeni se 2 ko$i 9C2-GL15 1.600,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
17 kW -—— 64 kg 1
14.620 kcal/h
58.000 But/h o
ROZMER KOSE
Cas upravy —
2,5 kg (ko$) cca.6 min T e
produkce =
230 x 320 mm 25 kg/h
V=140 mm W
| <1
T 400 TFT
C.artiklu nazev Cena bez DPH
7099140 A Plynova fritéza 9GL20M 55.900,- K&
Za priplatek:
----------- A Provedeni se 2 kosi 9C2-GL20 1.600,- Ké
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
26 kW — 107 kg 2
22.620 kcal/h
88.712 But/h 3
ROZMER KOSE e e
1,5+1,5 kg (kos) —
CCa.S mln 3 8 [Co—1 I C—) g
produkce -
18+18 kg/h ‘
' 800 "o

¢.artiklu
7099141 A Plynova fritéza 9GL15+15M

Cena bez DPH
89.900,- K¢

nazev

Za priplatek:

- -- A Provedeni se 2 ko$i 9C2-GL15 1.600,- K&
--------- A Provedeni se 4 kosi 9C4-GL15 3.200,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
33 kW - 110 kg 2
28.380 kcal/h
112.596 But/h S
ROZMER KOSE e e
1,5+1,5 kg (kos) —
CCa.S mln 3 8 [Co—1 I C—) g
: produkce h
230 x 320 mm "
V=140 mm BB E}
’ 800 o
c.artiklu nazev Cena bez DPH

7099138 A Plynova fritéza 9GL20+20M 94.900,- K&

Za priplatek:
1.600,- K&
3.200,- Ké

---- A Provedeni se 2 kosi 9C2-GL20
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_® Elektricka fritéza E9F15-4M } pfikon - napéti - hmotnost - poéetvan
9 kW 400V/3N 55 kg 1
kKW ROZMER KOSE - @
o 9 OBSAH ¢as Upravy ——
g 1 1 2,4 kg (ko$) cca.6 min o —|o
15 =B S
> X X produkce
270 x 355 mm 24 kg/h
v=110 mm H H S
a0 |
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7099143 A Elektricka frittza E9F15-4M 52.900,- K¢

Topné téleso umisténé piimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro preruseni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru.

“ L ; . Za priplatek:
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjsim zjistovani teploty diky senzoriim

umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. --=-=--=-=- A Provedeni se 2 kosi 9C2-EF15/18 1.600,- KE
@ Elektricka fritéza E9F18-4M } pfikon - napéti - hmotnost - pocetvan
14 kW 400V/3N 57 kg 1
A { i hiid
14 kW ROZMER KOSE . @
=) Cas upravy ——
[=] 2,6 kg (ko3) cca.5 min o |=— o
=3 s S
> produkce
270 x 355 mm 32 kg/h
v=110 mm
H HE
400
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7099144 A Elektricka frittza E9F18-4M 54.900,- K¢
Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro prerusSeni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru. .. )
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjsim zjitovani teploty diky senzorim Za pri Iatek;
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. --nnn-mmme A Provedeni se 2 ko$i 9C2-EF15/18 1.600,- K¢
@ Elektricka fritéza E9F15-8M ] prikon - napéti - hmotnost - pocetvan
) 2x9 kW 400V/3N 102 kg 2
v 3
N i A W el
18 kW ROZMER KOSE &as upravy - ® < ®
2,4+2,4 kg (kos) e
cca.6 min o | T | —
88 R
produkce
270 x 355 mm 24+24 kg/h
v=110 mm S
H H €
800
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7099144 A Elektricka fritéza E9F15-8M 84.900,- K¢
Dveé vany s nezavislym ovladanim pro optimaini regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Za priplatek:
Snaz$i ¢isténi umozuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpednostni zafizeni pro preru§eni ~ ammmmmemmm A Provedeni se 2 kosi 9C2-EF15/18 1.600,- K¢
napajen pri odklopéni spirdly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s presnéjsim ~eeesenuees A Provedeni se 4 kosi 9C4-EF15/18 3.200,- K&
zjistovani teploty diky senzordm umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.
@ Elektricka fritéza E9F18-8M ] pfikon -  napéti - hmotnost - pocetvan
2x14 kKW 400V/3N 102 kg 2
v 3
N i A W el
28 kW ROZMER KOSE &as upravy . ® < ®
2,6+2,6 kg (ko3) —
(==} cca.6 min ng |/ | ——
= = g
(=)}
produkce
> 270 x 355 mm 32+32 kg/h
v=110 mm S
H H €
800
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7099142 A Elektricka fritéza E9F18-8M 88.900,- K¢
Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimaini regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Za priplatek:
Snazsi ¢isténi umozniuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro preruseni AP deni se 2 kosi 9C2-EF15/18 1.600.- Ké&
napajeni pii odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s presngjsim = rovedeni se 05! - . "~ ?
Zjistovani teploty diky senzortim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. - -- A Provedeni se 4 ko$i 9C4-EF15/18 3.200,- K¢
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