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' plynove fritézy

|

_@ Plynova fritéza GL10E

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

OBSAH

1x [0t | 1x

_@ Plynova fritéza GL10M

|

OBSAH

v 900

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

1x (oLt | 1x

_® Plynova fritéza GL7 + 7M

—/

11 kw OBSAH

v 900

macros 700 ))

Dveé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzorim ve vané. Bezpe¢nostni
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

2x | 7Lt | 2x

@ Plynova fritéza GL10 + 10B

—/

OBSAH

v 290

Dveé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzorim ve vané. Bezpecnostni
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

2X [0t | 2x

prikon napéti - hmotnost pocet van
6,9 kW - 31 kg 1
5.934 kcal/h
23.543 But/h
ROZMER KOSE
¢as upravy o
1 kg (ko) cca.5 min =
produkce m,; :
245 x 300 mm 12 kg/h
v=115 mm
¢.artiklu nazev Cena bez DPH

7097200 A Plynova fritéza GL10B 29.900,- K¢

Za priplatek:

----------- A Provedeni se 2 ko$i C2/10-15 1.600,- K¢

prikon napéti - hmotnost pocet van
6,9 kW - 49 kg 1
5.934 kcal/h
23.543 But/h

ROZMER KOSE . s
¢as upravy

1 kg (ko3) cca.5 min Qg | T
produkce
245 x 300 mm 12 kg/h
v=115mm o
400
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097201 A Plynova fritéza GL10M 36.900,- K¢
Za priplatek:
----------- A Provedeni se 2 ko$i C2/10-15 1.600,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
11 kKW -—-- 55 kg 2
9.460 kcal/h
37.531 But/h 3 L
ROZMER KOSE &as upravy
0,7+0,7 kg (ko3) =
cca.6 min =1 —
produkce i
110 X 300 mm
v=115 mm sl
10000 & 112 6
400
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097202 A Plynova fritéza GL7+7M 55.900,- Ké
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
13,8 kW ——— 55 kg 2
11.868 kcal/h
47.086 But/h
ROZMER KOSE &as upravy
1+1 kg (ko$) .
cca.5 min OL
produkce - —
245 x 300 mm 800
v= 115 mm 2R/
¢.artiklu nazev Cena bez DPH

7097203 A Plynova fritéza GL10+10B 52.900,- Ké
Za priplatek:
1.600,- K¢
2.700,- K¢

----------- A Provedeni se 2 kos$i C2/10-15
-=--=--=--= A Provedeni se 4 kosi C4/10-15
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_@ Plynova fritéza GL10 + 10M } prikon napéti - hmotnost poéet van
13,8 kW - 95 kg 2
11.868 kcal/h
N 47.086 But/h
il il
13,8 kW ROZMER KOSE &as upravy : g - g
' OBSAH 1+1 kg (Kog)
cca.5 min oo | T | T s
o 10 EE ~
= 2X 2X rodukce
o 245 x 300 mm P b
> v= 115 mm o/ =
100008z o]
800
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH
7097204 A Plynova fritéza GL10+10M 64.900,- K&

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym

Za priplatek:

) 3 A ™ pro opumain/ re ° ! . . ’ -nnnnmmmeme A Provedeni se 2 ko$i C2/10-15 1.600,- K¢
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzoriim ve vané. Bezpe¢nostni . . -
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné& odolnym drzadlem. ----------- A Provedeni se 4 kosi C4/10-15 2.700,- K&
@ Plynova fritéza GL15M } prikon napéti - hmotnost poéet van
12,7 kW ——— 55 kg 1
10.922 kcal/h
A 43.332 But/h -
3 i
12 .7 kW ROZMER KOSE o
! OBSAH &as upravy =
o - 1,5 kg (kos) cca.5 min ge | T
= 5Lt 2
o 1 X 1 X produkce
> 230 x 300 mm 18 kg/h
v=110 mm 5
400
C.artiklu  nazev Cena bez DPH

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjiStovanim teploty
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym

7097205 A Plynova fritéza GL15M 39.900,- Ké

Za priplatek:

Kohoutem & t8peing odolnym drzadiem, o s arem YPORSERIGIOWI e A Provedeni se 2 kosi C2/10-15 1.600,- K&
_® Plynova fritéza GL15 + 15M } prikon napéti - hmotnost poéet van
25,4 kW - 96 kg 2
21.844 kcal/h
A 86.665 But/h
il il
25,4 kW ROZMER KOSE &as upravy : g - g
' OBSAH 1,5+1,5 kg (ko)
cca.5 min oo | T | T s
o 2X [sLt | 2Xx g2 R
[=}
S 230 x 300 mm p];g::lsui(c:
> v=110 mm 9 =
100008z o]
800
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjitovanim teploty diky senzorim ve vané. Bezpe¢nostni
termostat s manudlnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

7097206 A Plynova fritéza GL15+15M 71.900,- Ké
Za priplatek:
1.600,- Ké
2.700,- K¢

----- A Provedeni se 2 ko$i C2/10-15
----- A Provedeni se 4 kosi C4/10-15

_® Plynova fritéza GL20M ) pfikon napéti hmotnost - podet van
16,5 kW - 57 kg 1
14.190 kcal/h
A 56.298 But/h - .
17 KW ROZMER KOSE 5
OBSAH ¢as upravy =
8 2,5 kg (kos) cca.6 min ge | T
20 OO
o 1 X 1 X produkce
> 25 kg/h
10000 & 112 6
400

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjiStovanim teploty
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

¢.artiklu
7097207 A Plynova fritéza GL20M

nazev Cena bez DPH

42.900,- K¢

Za priplatek:

-nnnnnmmeme A Provedeni se 2 ko$i C2/10-15 1.600,- K¢
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@ Plynova fritéza GL20 + 20M } pfikon napéti - hmotnost - podetvan
33 kW - 98 kg 2
28.380 kcal/h
N 112.596 But/h
v, e ———
33 kw ROZMERKOSE ¢ oravy . &
OBSAH 2,5+2,5 kg (kos) =
cca.6 min olg =4
o 2X |20Lt | 2Xx g2 R
& 230 %330 mm produkce
> v=150 mm =
1000080z ol .
800 )
C.artiklu nazev Cena bez DPH

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimaini regulaci teploty. Ovladani teploty termostatickym

7097208 A Plynova fritéza GL20+20M 75.900,- K&

Za priplatek:

ventilem od 110°C do 190°C s piesnym zjistovanim teploty diky senzorim ve vané. Bezpecnostni woeeeemeeee A Provedenf se2 ko%i C2/10-15 1.600,- K?
termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem s tepelné odolnym drzadlem. ----------- A Provedeni se 4 kosi C4/10-15 2.700,- Ké
@ Plynova fritéza GL30B } pfikon napéti - hmotnost - podetvan
20 kW - 60 kg 2
17.200 kcal/h
68.240 But/h
ROZMER KOSE e e
4 kg (kos) ———— .
cca.5 min o =l =
ST . N
) produkce L j H
640 x 300 mm
10X 00 m 48 kg/h 800
c.artiklu nazev Cena bez DPH

Ovladani teploty termostatickym ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manuainim restartem. Vypousténi kulovym
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem.

_@ Plynova fritéza GL30M

—/

7097209 A Plynova fritéza GL30B 52.900,- Ké
1.600,- K&
3.100,- K&

-=--------= A Provedeni se 2 kosi C2P/30
----------- A Provedeni se 4 kosi C4P/30

prikon napéti - hmotnost - pocetvan
20 kW - 82 kg 2
17.200 kcal/h
N 68.240 But/h
i i
20 kW ROZMER KOSE &as Upravy . . - N
4 kg (ko3) =
cca.5 min o | T T s
S 2 :
Sl 640 x 300 mm pr%dg/(:e
> V=115 mm =
100000fz o] .
800
c.artiklu nazev Cena bez DPH
7097210 A Plynova fritéza GL30M 63.900,- K¢
Za priplatek:
Ovlad loty t tick lem od 110°C do 190°C " ot ----------- A Provedeni se 2 kosi C2P/30 1.600,- K&
vladani teploty termostatickym ventilem o °C do 190°C s presnym zjitovanim teploty [ ; & ¢
diky senzortim ve vané. Bezpecnostni termostat s manuainim restartem. Vypousténi kulovym A Pro‘fedem S%,4 I,(OSI C4PI30 3'100’ KS
kohoutem s tepelné odolnym drzadlem. 7099343 A Dvefe dvoukfidlé 2P 5.200,- K¢
_@ Plynova fritéza dvouplastova GL18MI } pfikon napéti - hmotnost - podetvan
16 kW 230V/1N 49 kg 1
13.760 kcal/h
O 54.592 But/h _
- g i
16 kw ROZMER KOSE . N
Ol DRUH A
|
1X 18Lt -IX OHREVU &
270 x 330 mm - NEPRIMY-
v=110 mm H —
400
c.artiklu nazev Cena bez DPH

Dvouplastové provedeni vany s nepiimym zpusobem ohfevu. Ovladani teploty termostatickym
ventilem od 110°C do 190°C s pfesnym zjistovanim teploty diky senzoriim ve vané, elektrické
zapalovani. Bezpecnostni termostat s manualnim restartem. Vypousténi kulovym kohoutem

s tepelné odolnym drzadlem.

7097199 A Plynova fritéza dvouplast GL18MI

-=--------- A Provedeni se 2 ko$i IC2/18

48.900,- K¢

Za priplatek:
1.600,- K&

BERTO'S’

the best catering equipment

csa [illesel
2B

C



macros
|70

@ Elektricka fritéza E7F10-4B ) pfikon - napéti - hmotnost - poéetvan
6 kW 400V/3N 27 kg 1
6 kw ROZMER KOSE L
OBSAH €as upravy o w
g 1,7 kg (ko3) cca.4 min = °
~ I1x [0kt | 1x du g R
roaukce P
> 210 x 275 mm P 25 kg/h &%
v=110 mm
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097211 A Elektricka fritéza E7TF10-4B 28.900,- K¢
Topné téleso umisténé piimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smeérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro preruseni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru. Za priplatek:
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s presnéjsim zjistovani teploty diky senzorim . . «
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. 7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- K¢
@ Elektricka fritéza E7F10-4BS } prikon - napéti - hmotnost - pocetvan
9 kW 400V/3N 28 kg 1
9 kw ROZMER KOSE S—
g 2 kg (ko3) cca.4 min g ! °
2 duk E B
roaukce P
> 210 x 275 mm P 30 kg/h &%
v=110 mm
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097212 A Elektricka fritéza E7TF10-4BS 31.900,- K¢
Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro pferusSeni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru. .. )
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesné&jsim zjistovani teploty diky senzorim Za pri Iate‘f:
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. 7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- K¢
@ Elektricka fritéza E7F10-4M ) pfikon - napéti - hmotnost - poéetvan
6 kW 400V/3N 49 kg 1
? —
6 kw ROZMER KOSE L N
cas upravy =
1,7 kg (ko) cca.4 min =
produkce
210 x 275 mm 25 kg/h
v=110 mm S
=
400
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097213 A Elektricka frittéza E7F10-4M 35.900,- K¢
Topné téleso umisténé piimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smeérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro preruseni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru. Za priplatek:
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjsim zjistovani teploty diky senzorim . . «
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. 7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- K¢
@ Elektricka fritéza E7F10-4MS } prikon - napéti - hmotnost - pocetvan
9 kW 400V/3N 50 kg 1
? —
9 kw ROZMER KOSE ]
OBSAH Cas Upravy =
2 kg (ko3) cca.4 min =
Tx | okt | 1x R
produkce
210 x 275 mm 30 kg/h
v=110 mm S
=
400
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097214 A Elektricka fritéza E7F10-4MS 36.900,- K¢
Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro pferuSeni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru. .. )
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesné&jsim zjistovani teploty diky senzorim Za pri Iate‘f:
umisténym ve vangé. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty. 7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- K¢

® lesol
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@ Elektricka fritéza E7F10-8B )

12 kw OBSAH

2 [1oLt]

v 290

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané.
Snazsi ¢isténi umozriuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpec€nostni zafizeni pro preruseni
napdjeni pfi odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéj$im
zjistovani teploty diky senzorim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

@ Elektricka fritéza E7F10-8BS

| —

v 290

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimaini regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané.
Snazsi ¢isténi umozriuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpeénostni zafizeni pro preruseni
napajeni pfi odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesné&jSim
zjistovani teploty diky senzoriim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

@ Elektricka fritéza E7F10-8M )

v 900

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané.
Snazsi ¢isténi umozriuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpecénostni zafizeni pro preruseni
napdjeni pfi odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéj$im
zjistovani teploty diky senzorim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

@ Elektricka fritéza E7F10-8MS )

v 900

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimaini regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané.
Snazsi ¢isténi umozriuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpecénostni zafizeni pro preruseni
napajeni pfi odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéj$im
zjistovani teploty diky senzoriim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

macros
750\ |11}

prikon napéti - hmotnost - pocetvan
2x6 kW 400V/3N 46 kg 2
ROZMER KOSE

¢as upravy
1,7+1,7 kg (ko3)

{ e

cca.4 min o =
) .. @ - @ E

produkce = |

210 x 275 mm LS
o et 25+25 kg/h —l:‘» 800
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH

7097215 A Elektricka fritéza E7F10-8B 47.900,- K¢

Za priplatek:

7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- Ké
7097401 A Provedeni se 4 kosi C4/12 3.100,- Ké
prikon napéti hmotnost - pocet van
2x9 kKW 400V/3N 48 kg 2
ROZMER KOSE

¢as upravy
2+2 kg (ko3)

£ -

cca.4 min o =
| .. @ - @ E

produkce = |

210 x 275 mm LS
Lo 30+30 kg/h a7l 00
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH

7097216 A Elektricka frittza E7F10-8BS 49.900,- Ké

Za priplatek:

7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- Ké
7097401 A Provedeni se 4 kosi C4/12 3.100,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
2x6 kW 400V/3N 80 kg 2
" =3
ROZMER KOSE &as upravy N .
1,7+1,7 kg (ko3) =
cca.4 min e e
produkce
210 x 275 mm "
e i/ 25+25 kg/h -
800 =
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH

7097217 A Elektricka frittza E7F10-8M 57.900,- Ké

Za priplatek:

7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12 1.600,- Ké
7097401 A Provedeni se 4 kosi C4/12 3.100,- K¢
prikon napéti hmotnost - pocet van
2x9 kKW 400V/3N 82 kg 2
" =3
ROZMER KOSE &as upravy N .
2+2 kg (ko3) =
cca.4 min e e
produkce
210 x 275 mm ™
Lol 30+30 kg/h _
800 =
¢.artiklu  nazev Cena bez DPH

7097218 A Elektricka fritéza E7TF10-8MS 59.900,- K¢
1.600,- K&
3.100,- K&

7097400 A Provedeni se 2 kosi C2/12
7097401 A Provedeni se 4 ko$i C4/12

BERTO'S’
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@ Elektricka fritéza E7F18-4M

| —

Topné téleso umisténé piimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpecnostni zafizeni pro preruseni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru.
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjSim zjistovani teploty diky senzorim
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

@ Elektricka fritéza E7F18-8M }

Dvé vany s nezavislym ovladanim pro optimalni regulaci teploty. Topné téleso umisténé pfimo ve vané.
Snazsi ¢isténi umozriuje odklopéni topného télesa smérem nahoru. Bezpecénostni zafizeni pro preruseni
napajeni pfi odklopéni spiraly nahoru. Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéj$im
zjistovani teploty diky senzorim umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

@ Elektricka fritéza E7F30-8B )

OBSAH

Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpeénostni zafizeni pro pferuSeni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru.
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjsim zjistovani teploty diky senzorim
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

1x (2Lt ] 1x°

@ Elektricka fritéza E7F30-8M )

OBSAH

Topné téleso umisténé pfimo ve vané. Snazsi ¢isténi umozriuje odklopeni topného télesa
smérem nahoru. Bezpeénostni zafizeni pro pferuSeni napajeni pfi odklopeni spiraly nahoru.
Kontrola teploty termostatem od 80 °C az 190 °C s pfesnéjsim zjistovani teploty diky senzorim
umisténym ve vané. Svételna signalizace ovladani s indikatorem teploty.

1X 6Lt | 1x

elektricke fritézy Erg

prikon napéti hmotnost - pocetvan
13 kW 400V/3N 54 kg 1
ROZMER KOSE

Cas upravy
2,5 kg (ko$) cca.5 min

produkce
30 kg/h

v=110 mm

¢.artiklu  nazev
7097219 A Elektricka fritéza E7F18-4M

Cena bez DPH
44.900,- K¢

Za priplatek:

----------- A Provedeni se 2 kosi C2/15-18 1.600,- K¢
prikon napéti - hmotnost pocet van
2x13 kW 400V/3N 87 kg 2
" g
ROZMER KOSE &as upravy . .
2,5+2,5 kg (kos) =
cca.5 min § = | = §
produkce
270 x 330 mm
g e 30+30 kg/h o
s
800
c.artiklu nazev Cena bez DPH

7097220 A Elektricka fritéza E7F18-8M 69.900,- K¢

Za priplatek:

-=mmmmm--= A Provedeni se 2 ko$i C2/15-18 1.600,- K¢
-amemmn--= A Provedeni se 4 ko$i C4/15-18 3.100,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
12 kW 400V/3N 50 kg 1
A
ROZMER KOSE 8
Cas upravy p——]
4 kg (ko$) cca.4 min o = h
5 e o K4
produkce © g: =4
640 X 300 mm 60 kg/h i;l:L-m 800 ]
v="110 mm =
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097221 A Elektricka fritéza E7F30-8B 41.900,- K¢
7097222 A Elektrické fritéza E7F30-8BP 43.900,- K¢
MAX POWER (1x18kW = celkem 18 kW)
Za priplatek:
----------- A Provedeni se 2 kosi C2P/30 1.600,- K¢
----------- A Provedeni se 4 kosi C4P/30 3.100,- K¢
prikon napéti - hmotnost - pocetvan
12 kW 400V/3N 90 kg 1
i g
ROZMER KOSE . s
Cas upravy =
4 kg (ko) cca.4 min | =g
produkce
640 X 300 mm 60 kg/h
v="110 mm =i
800 =
¢.artiklu nazev Cena bez DPH
7097223 A Elektricka fritéza E7F30-8M 51.900,- K&
----------- A Elektricka fritéza E7F30-8MP 53.900,- K¢
MAX POWER (1x18kW = celkem 18 kW)
Za priplatek:
----------- A Provedeni se 2 kosi C2P/30 1.600,- K¢
----------- A Provedeni se 4 kosi C4P/30 3.100,- K¢

BERTO'S’

the best catering equipment

csa [llesa]
c¢
[Sovin] (1000t




